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Profil 
Nigel Scollan est directeur de l'Institute for Global Food Security et professeur de sciences animales 
à l'Université Queens, à Belfast. L'Institut aborde les principaux défis autour (1) des fermes du futur: 
développer des changements de paradigme dans les pratiques agricoles pour améliorer la rentabilité 
et la durabilité sans compromettre la biodiversité et la fonction écologique; (2) Intégrité alimentaire 
mondiale: utilisation d'approches de pointe (analytiques, moléculaires, informatiques) pour améliorer 
la sécurité des chaînes d'approvisionnement alimentaire mondiales et prévenir la fraude et (3) Défis 
nutritionnels du XXIe siècle: meilleure compréhension de l'impact de l'alimentation humaine sur une 
série de résultats sanitaires et développement de stratégies d'intervention pour maximiser le bien-
être. 
 
Le professeur Scollan a effectué son doctorat à l'Université d'Édimbourg, suivi d'un stage 
postdoctoral à l'Université de Guelph, Ontario, Canada avant de rejoindre l'Institut de recherche sur 
les prairies et l'environnement d'Aberystwyth en 1993, puis l'Institut des sciences biologiques, 
environnementales et rurales (IBERS) de l'Université d'Aberystwyth en 2008. Il a occupé plusieurs 
postes chez IBERS, notamment ceux de professeur Waitrose d'agriculture durable et de professeur 
d'engagement public avec la science à l'Université d'Aberystwyth, de chef de groupe Animal 
Systems et de directeur de l'entreprise. 
 
Les recherches du professeur Scollan sont principalement liées à la conception de systèmes 
améliorés pour le bétail ruminant, grâce à l'utilisation d'une nutrition et d'une génétique améliorées 
pour améliorer la durabilité et l'efficacité des systèmes de production.  L'amélioration de la qualité 
nutritionnelle est un aspect important de la recherche. Le professeur Scollan travaille en étroite 
collaboration avec les producteurs et d'autres parties prenantes clés tout au long des chaînes de 
valeur. 
 
Nigel est un ancien président de la British Society of Animal Science et membre de la Royal 
Agricultural Society au Royaume-Uni et un directeur de l'Oxford Farming Conference. 
 
Nigel a été coordinateur du projet HealthyBeef financé par l'UE et membre du conseil 
d'administration du projet ProSafeBeef financé par l'UE. 
 
Nigel est président du conseil d'administration de « animal », la revue européenne des biosciences 
animales. 
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